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7. Projeler 

- Süt Ürünlerinin Kalitesinin Artırılmasına Yönelik Olarak Laktik Asit Bakterilerinde Piruvat Metabolik Yolun Modifikasyonu. TÜBİTAK Projesi, 104 0 126, Yardımcı Araştırıcı, (2005-2008) Tamamlandı.

- Doğal Streptococcus thermophilus ve Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus suşların genetik tanımlanması, plazmit içeriklerinin açığa çıkarılması, aroma özelliklerinin belirlenmesi, aroma kodlayabilecek potansiyel bazı plazmitlerin sekanslarının yapılması ve metabolik yolda rol alan adhB, als, pfl-pflA ve glyA genlerinin over ekspresyonu. TÜBİTAK Projesi, 110 O 218, Yardımcı Araştırıcı, 2010- devam ediyor.
- Farklı Ekolojilerdeki Yem Bitkilerinden Laktik Asit Bakterileri İzolasyonu, Genetik Olarak Tanımlanması ve Silaj İnokulantı Olarak Kullanılabilme Potansiyellerinin Belirlenmesi. TÜBİTAK projesi 110 O 694, Yardımcı Araştırıcı, 2011- devam ediyor.

